
 Foie Gras de Canard Maison (IGP Périgord )….........14,50 € les 100 grs 

Foie Gras de Canard Truffé …………........................ 19,50 € les 100 grs

Saumon Fumé par nos Soins au Sel de Guérande ......7,50 € les 100 grs

Suprême Cardinal (Galantine de canard au Foie Gras )…....62,50 € le kg 

Cochon de Lait Farci …………………….............................. 37,90 € le kg 

Galantines de Volaille Nature, …………………………..........32,50 € le kg 
ou Truffée……………………...............37,80 € le kg 

Les Entrées Froides*

Les Entrés Chaudes*
Coquille St Jacques sauce Bretonne Origine France......................9.20€ p
Bouchée à la Reine aux Ris de Veau ............................................ 7.50€ p
Feuilleté de Ris de Veau, Jambon et Champignons

Escalope de Ris de veau Braisée aux Morilles................................14.50 p
Noix de St Jacques (France) Rôtie sauce Beurre Blanc

Escargots de Bourgogne Pur beurre.......................................... 9.20€ la dz

Bonnes Fêtes 
De Fin D’année

Les Plats Chauds*
Accompagnés d’un légumes au choix

Filet de Flétan du Groenland sur Fondue de Poireaux ...........12.80€
Pavé de Saumon Meunière au Chablis...................................13.80€
Ragout de Lotte à la Crème de Whisky.................................. 14.50€
Ballotin de Chapon et Marrons et son Jus de Truffe................. 11.80€
Magret de Canard Rôti sauce Périgueux.................................13.00€
Filet de Boeuf en Croûte. (Min 5 pers).....................................15.50€

Les Légumes : 
Gratin Fondant de Pomme de Terre
Marrons au Jus 
Poêlée Gourmande
Purée de Panais et Pomme de terre

Rayon Charcuterie 
Boudin Blanc Nature  et Aux Morilles
Pâté en Croûte à l’Ancienne
Diverses Terrines Charcutière Maison

Rayon Boucherie
Boeuf Charolais

Agneau et Veau de la Région
Volailles Fermières:

Oie, Poularde, Dinde, Chapon, Poulet, Pintade

Sur Commande
* dans la Limite des Stocks

Terrine de Sandre et Gambas au Vermouth ....................5,20 les 100 grs

Duo de Saumon et Noix de st Jacques …...................… 5,50 les 100 grs

et Piment d’Espelette ……………….. 12,50 € p 

Prix indicatif… 42,00 le kg 



Mini Burger.................................................................1.80€ pièce
Feuilletés aux Escargots.............................................1.50€ pièce
Boudin Cocktail Noir et Blanc.....................................21.80€ le kg
Mini Gougères au Comté Maison ..............................32.80€ le kg
Feuilletés Divers..........................................................36.80 le kg
Pain Surprise Charcuteries Festives..(+70pièces).........37€ pièce
Pain Surprise de la Mer ............................................39.50€ pièce
Brioche aux Grattons....................................................5.80 pièce

Noël & Nouvel An 

Le chef vous Propose
Sur commande 

03.86.81.73.02
contact@maisonpicardtraiteur.fr

Place de l’Hotel de Ville 
89480 Coulanges sur Yonne

Pour l’Apéritif*

Epiceries Fines 

Vins de la Région

Pour Noël, Merci de passer votre commande au plus tard 

le dimanche 21 décembre

Pour le Nouvel An, Merci de passer votre commande au plus tard

 le dimanche 28 décembre

Notre Boutique sera Ouverte : 
Les mardis 23 et 30 décembre de 8h30/12h30   15h/18h

Mercredi 24 Décembre de 8h30 à 17h30
Mardi 31 décembre de 8h30 à 15h

Fermeture les 25 décembre et 1 et 2 janvier 2026 Boucherie-Charcuterie


